
TECHNISCHER PASS

TECHNICAL PASSPORT

РУКОВОДСТВО ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ

ELEKTRISCHE BACKOFEN

ELECTRIC OVENS

ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ДУХОВЫЕ ШКАФЫ

HO 652, HO 692
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ЭКОЛОГИЧЕСКАЯ 
УПАКОВКА 

Детали упаковки изготовлены из 
полностью перерабатываемых мате-
риалов, которые допускают повторное 
использование. Для получения инфор-
мации по утилизации этих материалов 
обратитесь в местные органы власти.

ВНИМАНИЕ!
Нанесенный на из-

делие или его упаковку 
символ означает, что дан-
ное изделие не может 
быть утилизировано вме-
сте с бытовыми отхода-

ми. Отработавший срок службы прибор 
следует сдать в соответствующий при-
емный пункт, занимающийся перера-
боткой электрического и электронного 
оборудования.

Обеспечивая правильную утили-
зацию данного изделия, вы помогае-
те предотвратить возможное вредное 
воздействие на окружающую среду и 
здоровье человека. Для получения не-
обходимой информации обратитесь в 
муниципальные органы, службу утили-
зации бытовых отходов или магазин, в 
котором вы приобрели данное изделие

ПЕРЕД ПЕРВЫМ 
ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ 
ПРИБОРА

Внимательно изучите данную ин-
струкцию — это позволит Вам обеспе-
чить максимальную эффективность при 
использовании духового шкафа.

После изготовления и сборки при-
бора на его деталях могут сохраняться 
остатки смазки и других веществ. Что-
бы удалить посторонние вещества, вы-
полните следующие действия:

	Â  Полностью освободите при-
бор от всего упаковочного материала, 
включая защитные пластиковые дета-
ли (при наличии).

	Â  Выберите режим  или  , уста-
новите температуру 200оC и включите 
его на один час. Для получения под-
робной информации ознакомьтесь с 
приведенным в данной инструкции 
описанием режимов.

	Â  Чтобы охладить духовой шкаф, 
откройте дверцу, при этом включится 
вентилятор, который обеспечит воз-
душное охлаждение внутреннего про-
странства.

	Â После остывания выполните 
чистку духового шкафа и дополнитель-
ных принадлежностей.

Во время первого использования 
могут выделяться посторонние запа-
хи и дым, поэтому следует обеспечить 
эффективную вентиляцию кухонного 
помещения.
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ОСНОВНЫЕ 
ТРЕБОВАНИЯ 
БЕЗОПАСНОСТИ 

Электрическая безопасность
	Â  Ремонт должны выполнять толь-

ко специалисты официального сервис-
ного центра и только с использованием 
оригинальных запасных частей. Выпол-
нение ремонта иными лицами может 
привести к повреждению прибора и 
нарушению его работы, а кроме того 
к созданию опасных для вас ситуаций.

	Â В случае возникновения неис-
правности отсоедините духовой шкаф 
от сети питания.

Обеспечение безопасности детей
	Â Не разрешайте детям подходить 

к работающему духовому шкафу, так 
как его части могут нагреваться до вы-
сокой температуры.

	Â Во время процесса каталитиче-
ской самоочистки, который осущест-
вляется при высокой температуре, на-
ружные поверхности могут становиться 
горячее, чем при нормальном режиме 
работы, поэтому в таких случаях также 
не следует подпускать детей близко к 
духовому шкафу.

	Â У большинства моделей темпе-
ратура дверцы не нагревается выше 
60°С. Если духовой шкаф имеет более 
высокую температуру, вы можете при-
обрести в отделе технического обслу-
живания специальную дверцу, которая 
обеспечит стабилизацию температуры. 

См. перечень дополнительных компо-
нентов.

Обеспечение безопасности при 
эксплуатации духового шкафа

	Â  Компания-изготовитель не несет 
ответственности за любые поврежде-
ния, которые могут возникнуть в случае 
использования духового шкафа в це-
лях, отличных от бытовых.

	Â Духовой шкаф предназначен для 
установки и использования в составе 
кухонного гарнитура.

	Â Не храните внутри духового 
шкафа масла, жиры и другие легковос-
пламеняющиеся материалы, так как по-
сле его включения они могут загореться.

	Â Не опирайтесь и не садитесь на 
открытую дверцу духового шкафа, так 
как она может повредиться и создать 
опасную для вас ситуацию.

	Â Не закрывайте дно духового 
шкафа алюминиевой фольгой, посколь-
ку это может повлиять на режим приго-
товления пищи и повредить внутреннее 
эмалированное покрытие камеры.

	Â Противень или решетка, вхо-
дящие в комплект поставки духового 
шкафа, вставляются в пазы боковых 
направляющих внутри камеры шкафа. 
Противни и решетки оснащаются спе-
циальной системой, которая упрощает 
их частичное извлечение и тем самым 
облегчает использование духового 
шкафа.

	Â Не помещайте посуду или про-
дукты непосредственно на дно духово-
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го шкафа. Обязательно используйте для 
этой цели противни или решетки.

	Â Не допускайте попадания воды 
на дно камеры работающего духового 
шкафа, так как это может привести к 
повреждению эмали. Чтобы уменьшить 
потребление электроэнергии, при ис-
пользовании духового шкафа старай-
тесь как можно реже открывать дверцу.

	Â Перед выполнением каких-ли-
бо операций внутри горячего духового 
шкафа надевайте защитные перчатки.

	Â Чтобы охладить духовой шкаф, 
откройте дверцу, при этом включится 
вентилятор, который обеспечит воз-
душное охлаждение внутреннего про-
странства.

	Â При приготовлении блюд с высо-
ким содержанием жидкости на дверце 
духового шкафа конденсируется влага — 
это нормальное явление.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ:
В процессе работы прибор и его ча-

сти, к которым возможно прикоснове-
ние, нагреваются.

Не прикасайтесь к нагревательным 
элементам!

Дети в возрасте до 8 лет могут на-
ходиться рядом с прибором, только 
находясь под постоянным присмотром 
взрослых.

Детям в возрасте 8 лет и старше и 
людям с физическими или психиче-
скими нарушениями, или нарушения-
ми слуха, а также не имеющим доста-
точного опыта и знаний, разрешается 
использовать прибор только под при-
смотром или после инструктирования 

о наличии возможных опасностей. Не 
разрешайте детям играть с прибором. 
Дети могут выполнять чистку и уход 
за прибором только под присмотром  
взрослых.

Прибор становится горячим во вре-
мя работы. Не прикасайтесь к нагрева-
тельным элементам, расположенным 
внутри духового шкафа!

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ
Доступные для прикосновения ча-

сти прибора в процессе его работы мо-
гут сильно нагреваться.

Не разрешайте маленьким детям 
подходить близко к прибору. Для чист-
ки стеклянной дверцы духового шкафа 
не допускается использовать жесткие и 
абразивные чистящие средства, а так-
же жесткие металлические скребки, так 
как они могут поцарапать поверхность 
и привести к ее повреждению.

Следует правильно устанавливать 
противни внутри духового шкафа.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ
Чтобы избежать поражения элек-

трическим током, перед заменой лам-
пы обязательно отключите прибор от 
электрической сети.
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1.	 Панель управления
2.	 Уплотнитель двер-цы духового

шкафа
3.	 Нагревательный элемент гриля
4.	 Хромированная опора
5.	 Решетка
6.	 Противень для жарки
7.	 Шарнир
8.	 Дверца
9.	 Выпускное отверстие для воздуха
10.	 Корпус шкафа

11.	 Решетка гриля
12.	 Отверстие для отвода испарений
13.	 Подсветка
14.	 Задняя панель
15.	 Вентилятор
16.	 Противень для выпечки тортов (*).
17.	 Боковая панель
18.	 Внутреннее за-каленное стекло

(*) ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОСНАЩЕ-
НИЕ

1.	 Переключатель режимов работы
2.	 Многофункциональный таймер
3.	 Переключатель температуры
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ТАЙМЕР
1. Нажмите кнопку «MODE» пока не 

начнет мигать индикатор над  симво-
лом

2. Используя кнопки «+» и «-» уста-
новите время, когда Вы хотите, чтобы 
прозвучал звуковой сигнал.

3. Световой сигнал напомнит Вам, 
что функция «звуковой сигнал» запро-
граммирована.

4. По достижении запрограммиро-
ванного времени, прозвучит звуковой 
сигнал, и световой сигнал начнет ми-
гать.

5. Чтобы отключить звуковой синал, 
нажмите любую кнопку. На дисплее 
высветится текущее время.

Программирование времени
приготовления
1. Нажмите кнопку «MODE», пока 

индикатор над символом  не начнет 
мигать.

2. Установите продолжительность 
приготовления с помощью кнопок «+»  
«-»

3. Мигавший до этого индикатор, 
загорится ровным светом, подсказы-
вая, что духовка выключится автома-
тически.

4. Электронные часы высветят теку-
щее время.

5. Установите переключатели про-
грамм и температуры в необходимые 
Вам положения.

6. По прошествии заданного вре-
мени, духовка автоматически выклю-
чится.

Раздастся звуковой сигнал, и свето-
вой сигнал начнет мигать.

7. Чтобы отключить звуковой сиг-
нал, нажмите любую кнопку. Духовка 
при этом включится.

8. Чтобы выключить духовку, уста-
новите переключатели программ и 
температуры в положение  (нулевое 
положение программатора).

Программирование времени окон-
чания приготовления 

1. Нажмите кнопку «MODE», пока 
индикатор над символом  не начнет 
мигать.

2. Используя кнопки «+» и «-» уста-
новите точное время окончания про-
цесса приготовления.

3. Мигавший до этого индикатор, 
загорится ровным светом, подсказы-
вая, что духовка выключится автома-
тически. 

4. Электронные часы высветят теку-
щее время.

5. Установите переключатели про-
грамм и температуры в необходимые 
Вам положения.

6. По достижении установленного 
времени, духовка автоматически вы-
ключится. Раздастся звуковой сигнал, 
и световой сигнал начнет мигать.

7. Чтобы отключить звуковой сиг-
нал, нажмите любую кнопку. Духовка 
при этом включится.

8. Чтобы выключить духовку, уста-
новите переключатели программ и 
температуры в положение  (нулевое 
положение программатора).
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Данную функцию Вы можете ак-
тивировать, даже если Вы уже начали 
что-то готовить в духовке. Для этого 
следуйте всем вышеизложенным ре-
комендациям, кроме пункта 5.

Программирование
длительности приготовления и
автоматического отключения
1. Нажмите кнопку «MODE», пока 

индикатор над символом   не нач-
нет мигать.

2. Установите продолжительность 
приготовления с помощью кнопок «+» 
и «-».

3. Мигавший до этого индикатор, 
загорится ровным светом.

4. Нажмите кнопку «MODE», пока 
индикатор над символом   не нач-
нет мигать.

5. Используя кнопки «+» и «-» уста-
новите время, к которому Вы бы хоте-
ли, чтобы духовка отключилась.

6. Мигавший до этого индикатор, 
загорится ровным светом.

7. Установите переключатели про-
грамм и температуры в необходимые 
Вам положения.

8. Духовка будет оставаться выклю-
ченной. Индикаторы над символами 

  и   подскажут, что духовка за-
программирована.

9. С учетом введенных данных, ду-
ховка автоматически включится и бу-
дет работать в течение запрограмми-
рованного времени.

10. По достижении установленно-
го времени окончания приготовления, 
духовка автоматически выключится.

Раздастся звуковой сигнал, и све-
товой сигнал над символом  начнет 
мигать.

11. Чтобы отключить звуковой сиг-
нал, нажмите любую кнопку. Духовка 
при этом включится.

12. Чтобы выключить духовку, 
установите переключатели программ 
итемпературы в положение  (нуле-
вое положение программатора).

Внимание:
Нажимая кнопку «MODE» вы може-

те увидеть на дисплее, какая функция 
таймера запрограммирована. Изме-
нения можно внести кнопками «+» и 
«-». При выборе желаемой функции 
таймера, загорится соответствующий 
индикатор.

В случае внезапного отключения 
электроэнергии, запрограммирован-
ные до этого функции, и электронные 
часы будут сброшены. После восста-
новления подачи электроэнергии, 
установите текущее время на часах и 
запрограммируйте заново необходи-
мую Вам функцию.

Выключение подсветки часов
Для выключения подсветки часов, 

нажмите одновременно две кнопки, 
и через несколько секунд подсвет-
ка часов погаснет. Чтобы после этого 
включить подсветку, нажмите любую 
кнопку.

Данная функция может быть ис-
пользована только в том случае, если 
часы показывают текущее время и ду-
ховка не запрограммирована какой-
либо функцией (на экране не отобра-
жены соответствующие символы).



53

РУССКИЙ РУКОВОДСТВО ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ

Электрические духовые шкафы

ОПИСАНИЕ РЕЖИМОВ

ПРИГОТОВЛЕНИЯ
Духовые шкафы с 5 режимами
приготовления:

 Выключение духовки

 Гриль.
Режим удобен для приготовления 

блюд с поджаристой корочкой. Идеа-
лен для приготовления стейков, рыбы, 
мяса на ребрах, гренок.

 Нижний нагрев.
Тепло поступает только от нижне-

го нагревательного элемента. Режим 
пригоден для приготовления разноо-
бразных блюд, включая выпечку.

 Гриль и Нижний нагрев.
Тепло поступает от нижнего нагре-

вательного элемента, что позволяет 
быстро завершить процесс приготов-
ления блюд, а также от гриля, гаран-
тирующего получение аппетитной 
хрустящей корочки. Данный режим 
идеален для жаркого. Кроме того, он 
может служить для быстрого предва-

рительного нагревания духового шка-
фа до нужной температуры

 Разморозка.
Режим, пригодный для осторожной 

разморозки холодных или заморо-
женных продуктов.

 Гриль и 
Нижний нагрев с конвекцией.
Идеально подходит для приготов-

ления блюд с корочкой и пирогов с 
начинкой.

 ВНИМАНИЕ:
Когда вы используете режимы 

«Гриль», «Макси-Гриль» или «Макси-
Гриль с вентилятором» дверца духов-
ки должна быть закрыта.

Духовые шкафы с 9 режимами
приготовления:

 Традиционный нагрев.
Используется для приготовления 

пирогов, бисквитов и других хлебобу-
лочных изделий из теста.

 Традиционный нагрев с
          конвекцией.
Подходит для приготовления жар-

кого и пирогов. Благодаря вентилятору 
происходит равномерное распределе-
ние нагретого воздуха внутри духовки.

 Гриль и Нижний нагрев.
Тепло поступает от нижнего нагре-

вательного элемента, что позволяет 
быстро завершить процесс приготов-
ления блюд, а также от гриля, гаран-
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тирующего получение аппетитной 
хрустящей корочки. Данный режим 
идеален для жаркого. Кроме того, он 
может служить для быстрого предва-
рительного нагревания духового шка-
фа до нужной температуры. 

 Макси-Гриль.
В этом режиме будет задействован 

весь нагревательный элемент гриля. 
Большая мощность позволит значи-
тельно уменьшить время приготовле-
ния Ваших блюд

 Макси-Гриль с конвекцией.
Позволяет равномерно прожарить 

большие куски мяса внутри, и в то же 
время, создать им хрустящую корочку 
снаружи. Поместите решетку на про-
тивень, а кусок мяса на решетку. Сок с 
мяса и жир будут стекать в противень.

 Турбо режим.
Благодаря вентилятору тепло, ис-

ходящее от кольцевого нагреватель-
ного элемента на задней стенке будет 
равномерно распределяться внутри 
духовки. Это позволит Вам готовить 
одновременно несколько блюд, рас-
положенных на разных по высоте 
уровнях внутри духовки. Кроме того, 
этот режим Вы можете использовать и 
для разморозки продуктов, например 
мяса. Для этого поставьте переключа-
тель температуры в положение (нуле-
вое положение программатора).

 Нижний нагрев.
Тепло поступает только от нижне-

го нагревательного элемента. Режим 
пригоден для приготовления разноо-
бразных блюд, включая выпечку.

 Нижний нагрев с конвекцией.
При использовании данного режи-

ма тепло, поступающее от нижнего на-
гревательного элемента, распростра-
няется равномерно по всей площади 
духового шкафа. Благодаря этому, дан-
ный режим идеален для выпечки пи-
рогов с джемом или с различными 
фруктовыми начинками.

Прогрейте духовку перед тем, как 
поставить в неё пирог.

 Гриль.
Режим удобен для приготовления 

блюд с поджаристой корочкой. Идеа-
лен для приготовления стейков, рыбы, 
мяса на ребрах, гренок.

О работе духовки в любом из ре-
жимов напомнит свет индикаторной 
лампочки.
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ТАБЛИЦЫ С РЕКОМЕНДАЦИЯМИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ 
В таблицах с рекомендациями по приготовлению приводятся данные по 

диапазону используемых температур и примерной длительности приготовления 
различных продуктов. Режим приготовления зависит от модели. Для улучшения 
результата мы рекомендуем предварительно разогреть духовой шкаф с помо-
щью режима  или . По истечении времени предварительного разогрева 
контрольный индикатор нагрева гаснет.

ЗАКУСКИ Вес
Положе-
ние про-

тивня

Режим 
приготов-

ления

Темпера-
тура,
°С

Длитель-
ность,
мин

Контейнер/
посуда

Запеченный рис 0,35 1
180-200 45-50 Неглубокая 

форма для 
запекания 170-190 35-40

Печеные пирожки 1,5
3 170-190 45-50

Противень
2  160-180 30-35

Пирожки с овощной 
начинкой 1 2

190-210 35-40
Неглубокая 
форма

 170-190 30-35

Овощной пирог 1,5 2

190-210 55-60

Неглубокая 
форма170-190 45-50

170-190 50-55

Печеный картофель 1 3
180-200 60-65

Противень
 180-200 50-55

Пицца 0,65
3 190-210 20-25

Решетка
2 170-190 15-20

Пирог с заварным 
кремом и начинкой 1,5 2

180-200 45-50
Форма для 
пирога

 160-180 45-50

Фаршированные 
помидоры 0,75

3 170-190 10-15
Противень

2  160-180 10-15
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ТАБЛИЦЫ С РЕКОМЕНДАЦИЯМИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ 

РЫБА Вес
Положе-
ние про-

тивня

Режим 
приготов-

ления

Темпера-
тура,
°С

Длитель-
ность,
мин

Контейнер/
посуда

Золотистый окунь 1,5 3
180-200 30-35

Противень

 170-190 25-30

Соленая дорада 1 3
190-210 25-30

Противень

 180-200 25-30

Рыба в кляре 1 2
190-210 30-35

Форма для 
запекания

 180-200 30-35

Морской язык 1 3
170-190 15-20

Противень

 160-180 10-15

Морской окунь 1 3
190-210 20-25

Противень

 180-200 15-20

Хек 1,5 3

190-210 25-30

Противень180-200 20-25

180-200 20-25

Лосось в смазанной 
маслом бумаге 1 3

180-200 20-25
Противень

 170-190 15-20

Форель 1 2
190-210 20-25

Противень

 180-200 15-20
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ТАБЛИЦЫ С РЕКОМЕНДАЦИЯМИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ 

МЯСО Вес
Положе-
ние про-

тивня

Режим 
приготов-

ления

Темпера-
тура,
°С

Длитель-
ность,
мин

Контейнер/
посуда

Молочный поросе-
нок 2 3

190-210 75-85

Противень170-190 65-75

180-200 80-85

Кролик 1,5 3

180-200 60-65

Противень160-180 45-50

170-190 45-50

Баранина 1,5 3

190-210 50-55

Противень170-190 45-50

180-200 50-55

Окорок, лопатка 1,5 3

170-190 35-40

Форма для 
запекания160-180 30-35

170-190 30-35

Соленая свиная ко-
рейка 1 3

170-190 40-45

Противень160-180 30-35

170-190 30-35

Курица 1,5 3
190-210 50-55

Противень
 170-190 45-50

Ростбиф 1 3

190-210 35-40

Противень170-190 30-35

180-200 35-40

Вырезка в кляре 1 3
180-200 35-40

Противень
 160-180 30-35
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ТАБЛИЦЫ С РЕКОМЕНДАЦИЯМИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ 

КЕКСЫ, ТОРТЫ И 
ДЕСЕРТЫ Вес

Положе-
ние про-

тивня

Режим 
приготов-

ления

Темпера-
тура,
°С

Длитель-
ность, 
мин

Контейнер/
посуда

Бисквит 0,5 2
170-190 35-40 Форма для 

выпечки кек-
са160-180 30-35

Рулет с вареньем 0,3 3
170-190 10-15

Противень
160-180 10-15

Открытый пирог с 
фруктами (флан) 0,5

1 160-170 60-65 Форма для 
выпечки хле-
ба2 160-170 55-60

Сухое печенье 0,5 3
160-180 20-25

Противень
150-170 15-20

Волованы (слоеные 
пирожки) 0,25 3

170-190 15-20
Противень

170-180 15-20

Капкейки 0,5 2
160-180 25-30

Противень
150-170 25-30

Печеные яблоки 1 3
180-200 35-40

Противень
170-190 30-35

Запеченные бананы 0,5 3
170-190 15-20 Форма для 

запекания170-190 10-15

Слойки 0,25 2
180-200 20-25

Противень
170-190 20-25

Кекс с изюмом и цу-
катами 0,5 2

170-190 60-65 Форма для 
выпечки кек-
са160-180 50-55

Яблочный пирог 1 2
170-190 50-55

Противень
160-180 45-50

Чизкейк 1 2
180-200 45-50 Форма для 

выпечки чиз-
кейка170-190 35-40
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ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ

ПРИНАДЛЕЖНОСТИ
(НАЛИЧИЕ ЗАВИСИТ ОТ МОДЕЛИ)

	Â  Хромированные направляющие 
для противней

Духовой шкаф оснащен хромиро-
ванными направляющими, которые по-
зволяют устанавливать дополнительные 
принадлежности на четырех различных 
уровнях (см. рис. 1).

Для снятия хромированных направля-
ющих нажмите на решетку в области «E» 
и извлеките ее из установочных отвер-
стий (см. рис. 2).

	Â Стандартная решетка
Используется для приготовления пищи 

на гриле (например, жареного мяса, рыбы, 
курицы, говядины) (см. рис. 3). В средней 
части стандартной решетки предусмо-
трены точки для безопасной фиксации. 
Данная принадлежность также может  
быть помещена на опорную поверхность 
в нижней части камеры духового шкафа 
без использования хромированных на-
правляющих, например , в случае необ-
ходимости приготовления большого ко-
личества еды или для сушки продуктов  
(см. рис. 4).

	Â B Универсальный противень
Используется для приготовления мяса, 

пирогов и печенья (см. рис. 5). 
Данная дополнительная принадлеж-

ность также может быть помещена непо-
средственно на нижнюю поверхность ка-
меры духового шкафа и использоваться 
в этом положении для сбора жидкостей, 
выделяющихся в процессе приготовления 
блюда на стандартной решетке (см. рис. 6).
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ОЧИСТКА И 
ОБСЛУЖИВАНИЕ 

 Внимание!
Перед проведением любых работ, свя-
занных с очисткой или обслуживани-
ем, прибор должен быть отключен от 
электросети.

Очисткой камеры духового 
шкафа

	Â Камеру печи следует очищать от 
остатков пищи и жира, которые могут 
накапливаться и приводить к появле-
нию дыма или посторонних запахов, а 
также образовывать пятна.

	Â Очистка эмалированных по-
верхностей (например, дна камеры) 
проводится после остывания духово-
го шкафа, с этой целью используются 
нейлоновые щетки или губки и теплая 
мыльная вода. Специальные средства 
для чистки духовок следует применять 
только в отношении эмалированных 
поверхностей, придерживаясь требо-
ваний инструкции изготовителя.

Внимание!
Не допускается очищать камеру 

духового шкафа с помощью водяного 
пара или струй воды под давлением. 
Не используйте для очистки метал-
лические губки или любой другой 
материал, который может поцарапать 
эмаль.

	Â Большинство моделей оснаще-
но каталитической системой само-
очистки. Данная система удаляет не-
большие отложения жира во время 

приготовления при высоких темпера-
турах.

	Â Если после приготовления оста-
лись следы жира, их можно удалить, 
разогрев пустую духовку до 200 °С и 
оставив ее включенной в течение од-
ного часа.

Использование откидного 
гриля (в зависимости от 
модели)
Чтобы очистить верхнюю часть ду-

ховки:
	Â  Дождитесь пока духовой шкаф 

остынет.
	Â  Поверните винт (А) и как мож-

но ниже опустите нагревательный эле-
мент гриля.

	Â  Очистите верхнюю часть духо-
вого шкафа и поверните нагреватель-
ный элемент гриля в исходное поло-
жение.

Очистка каталитических 
панелей
В зависимости от модели
Если остатки пищи не удаляются по-

сле обычной очистки, то необходимо:
1. Снять панели и замочить их в 

воде, дождавшись пока остатки пищи 
не размягчатся.

2. Вымыть панели с помощью губки 
и ополоснуть их чистой водой.
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3. Просушить панели и установить 
их в духовой шкаф.

4. Включить духовой шкаф на один 
час при температуре 200 °С.

 Внимание!
Для очистки поверхности катали-

тических панелей не допускается ис-
пользовать обычные чистящие сред-
ства или абразивные порошки.

Инструкция по снятию 
держателей и панелей
1. Извлеките из камеры духового 

шкафа все имеющиеся принадлежно-
сти.

2. Ослабьте держатели (B) и сними-
те их с болта (C).

3. Открутите болт (С) и снимите 
плоские каталитические панели.

4. Чтобы снять заднюю панель, вы-
крутите винт с плоской головкой (D).

5. Сборка производится в обратной 
последовательности.

Внимание!

В целях безопасности запрещается 
включать духовой шкаф без защитной 
панели вентилятора в задней части.
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Очистка внешней поверхности 
и дополнительных 
принадлежностей
Для очистки внешней поверхности 

и дополнительных принадлежностей 
духового шкафа следует использовать 
теплый мыльный раствор или любое 
мягкое моющее средство.

 Внимание!
Запрещается использовать метал-

лические губки, а также абразивные 
порошки, поскольку они могут повре-
дить эмаль. При очистке поверхностей 
из нержавеющей стали следует прояв-
лять особую осторожность, используя 
только губки или ткани, которые не 
царапают поверхность. При очистке 
внешней поверхности духового шка-
фа не следует пытаться снимать ручки 
регуляторов, т.к. для этого необходимо 
предварительно извлечь духовку из 
мебельного шкафа.

Замена лампы подсветки 
духового шкафа

Внимание!
Чтобы приступить к замене лампы, 

необходимо предварительно отклю-
чить духовой шкаф от электросети.

	Â Выкрутите рассеиватель из дер-
жателя лампы.

	Â Замените лампу и установите на 
место рассеиватель.

Заменяемая лампа должна выдер-
живать нагрев до температуры 300°C. 
Лампа может быть приобретена в от-
деле технического обслуживания.

Очистка дверцы духового 
шкафа
В некоторых моделях духового 

шкафа для облегчения очистки дверца 
может быть снята. Для этого необходи-
мо:

1. Полностью открыть дверцу.
2. Повернуть до упора две клипсы 

или вставить небольшие штыри в от-
верстия (Е).

3. Закрыть дверцу и вставить ее в 
две клипсы.

Удерживая дверцу обеими руками 
за боковые стороны, потянуть ее на 
себя и полностью извлечь из шарни-
ров (F).
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Для установки дверцы следует вы-
полнить те же операции в обратной 
последовательности.

4. Для шарниров с клипсами:
После открытия дверцы духового 

шкафа с помощью отвертки макси-
мально раскройте клипсы.

Удерживая клипсы сбоку рукой, из-
влеките шарниры (F), после того как 
механизм будет частично раскрыт.

Для установки крышки на место 
выполните действия в обратной по-
следовательности.

Очистка дверцы со стеклом 
большого размера
Инструкция по извлечению / уста-

новке внутреннего стекла
1.	 Откройте дверцу духового шкафа.
2.	 Потяните за стекло, удерживая 

его за нижнюю часть (А).
3.	 Внутреннее стекло теперь сво-

бодно. Извлеките его.

 Внимание!
Пожалуйста, будьте внимательны, 

т.к. после извлечения стекла дверца 
духового шкафа закроется.

4. Очистите внутреннее стекло и 
дверцу духового шкафа изнутри.

5.  Вставьте стекло в направляющие 
в верхней части дверцы духового шка-
фа. (B).

6. Поверните стекло в сторону 
дверцы (С).

7. Нажмите обеими руками на два 
внутренних держателя (D), одновре-
менно надавливая на стекло в направ-
лении дверцы (Е). Таким образом, стек-
ло снова будет закреплено в дверце.



64

РУКОВОДСТВО ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ РУССКИЙ

Электрические духовые шкафы

ПОИСК И УСТРАНЕНИЕ 
НЕИСПРАВНОСТЕЙ 

Духовой шкаф не работает
Проверьте подключение к элек-

трической сети. Проверьте состояние 
предохранителей и ограничителя тока.

Убедитесь в том, что таймер нахо-
дится в ручном или запрограммиро-
ванном режиме.

Проверьте положение переключа-
теля режима и регулятора температуры.

Не включается подсветка 
внутри духового шкафа
Замените лампу.
Убедитесь в том, что сборка была 

выполнена в соответствии с требова-
ниями инструкции по эксплуатации.

Не горит индикатор нагрева
Задайте необходимую температуру. 
Выберите режим работы.
Индикатор светится только в том 

случае, если идет процесс нагрева духо-
вого шкафа до заданной температуры.

Образование дыма во время 
работы духового шкафа
Это нормальное явление при пер-

вом включении. Необходимо регу-
лярно очищать духовой шкаф. Следу-
ет уменьшить количество масла или 
жира, которое добавляется на проти-
вень.

Не использовать температуры, пре-
вышающие значения, указанные в 
таблицах с рекомендациями по при-
готовлению.

Неудовлетворительный 
результат приготовления пищи 
в духовом шкафу
Руководствуйтесь данными, ука-

занными в таблицах с рекомендация-
ми по приготовлению в духовом шкафу.

 Примечание
Если, несмотря на данные советы, 

проблема остается нерешенной, сле-
дует обратиться в центр технической 
поддержки и обслуживания.

ТЕХНИЧЕСКАЯ 
ИНФОРМАЦИЯ 

Если прибор не работает, следует 
обратиться в отдел технического об-
служивания и сообщить о возникшей 
неисправности, при этом необходимо 
указать следующие данные:

1. Серийный номер (S-No)
2. Модель прибора  (Model)
Эти данные указаны на заводской 

табличке, которая находится в нижней 
части духового шкафа и видна при от-
крытии дверцы.

  Приобретенный вами прибор 
соответствует европейским директи-
вам по электрической безопасности 
материалов (73/23/СЕЕ) и электромаг-
нитной совместимости (89/ЗЗ6/СЕЕ).

Испанская ассоциация нормативов 
и сертификации (AENOR) подтверж-
дает пригодность прибора для вы-
полнения указанных функций и до-
стоверность всех данных, указанных 
на этикетке с электрическими харак-
теристиками.
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Электрические духовые шкафы

ТЕХНИЧЕСКИЙ ЧЕРТЕЖ

Обратите Ваше внимание! 
Также, неисправностями Изделия не являются:

Духовки элек-
трические и 
газовые

Изменение цвета материалов  изделия в процессе эксплу-
атации

Незначительные технические запахи в новом изделии в 
начальный период эксплуатации

Потускнение поверхности у эмалированных противней
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Электрические духовые шкафы

УСТАНОВКА 
Приведенная в этом разделе инфор-

мация предназначена только для ква-
лифицированных установщиков обо- 
рудования, обладающих необходимы-
ми знаниями и опытом для выполне-
ния сборки и подключения к электро-
сети. В случае если вы самостоятельно 
устанавливаете духовой шкаф, компа-
ния-изготовитель не несет никакой от-
ветственности за любые возможные по-
вреждения.

Перед установкой. Замечания
	Â Для распаковки духового шка-

фа следует потянуть за язычок, рас-
положенный в нижней части коробки. 
При перемещении духового шкафа 
следует удерживать его только за бо-
ковые ручки, не допускается перено-
сить духовой шкаф, удерживая его за 
ручку дверцы.

	Â В мебельном гарнитуре сле-
дует предусмотреть свободное про-
странство в соответствии с размерами, 
указанными на рисунке. Минимальная 
глубина должна составлять 550 мм (см. 
на стр. 30)

	Â При установке многофункцио-
нального духового шкафа задняя часть 
мебельного гарнитура, изображенная 
в виде затемненной зоны на техниче-
ском чертеже, не должна иметь высту-
пающих частей (ребер жесткости, труб, 
розеток и т.д.) (см. стр. 30).

	Â Клей, используемый для кре-
пления пластикового покрытия ме-
бельного гарнитура, должен выдержи-
вать температуру не менее 85 °С.

Электрическое подключение. 
Требования норм и правил
Установщик должен проверить сле-

дующее:
	Â Соответствие напряжения и ча-

стоты электросети данным, указанным 
на заводской табличке прибора.

	Â Соответствие электроустановки 
максимальной мощности, указанной 
на заводской табличке прибора.

	Â Схема подключения представ-
лена на следующих рисунках.

	Â При подключении обязательно 
должно быть предусмотрено зазем-
ление, соответствующее требованиям 
действующих норм и правил.

	Â Подключение к электросети 
должно быть выполнено через много-
полюсный выключатель, типоразмер 
которого соответствует потребляемо-
му току. Минимальный зазор между 
контактами должен составлять 3 мм, 
что позволит обеспечить надежное 
разъединение в случае возникнове-
ния аварийной ситуации, а также при 
выполнении чистки или замены лам-
пы. При этом данный выключатель ни 
при каких обстоятельствах на должен 
разъединять заземляющий проводник.
После подключения к сети электропи-
тания убедитесь в том, что все электри-
ческие узлы духового шкафа работают 
в нормальном режиме.
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Электрические духовые шкафы

Установка духового шкафа
Для всех духовых шкафов после подключения к электросети:
1 Вставьте духовой шкаф в мебельный гарнитур, убедившись, что кабель питания 

не пережат и не соприкасается с верхней частью духового шкафа.
2 Закрепите духовой шкаф в мебельном гарнитуре с помощью 4-х болтов, которые 

входят в комплект поставки. Болты следует вставить в отверстия, которые видны при 
открытой дверце духового шкафа.

3 Убедитесь в том, что внешняя поверхность духового шкафа не соприкасается со 
стенками мебельного гарнитура и при этом имеется зазор не менее 2 мм.
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Электрические духовые шкафы

Месяц: 1 цифра

День 1 цифра

Год 2 цифры

Серийный номер 5 цифр

СЕРИЙНЫЙ НОМЕР:

* После цифр последовательность продолжают буквы. (Октябрь: A, Ноябрь: B, Декабрь: С)
** После цифр последовательность продолжают буквы (Смотрите на таблицу, приведен-
ную ниже.)

День Символ День Символ День Символ День Символ
1 1 10 A 19 K 28 U
2 2 11 B 20 L 29 V
3 3 12 C 21 M 30 W
4 4 13 D 22 N 31 X
5 5 14 E 23 P
6 6 15 F 24 Q
7 7 16 G 25 R
8 8 17 H 26 S
9 9 18 J 27 T

Производители:

СИМЕКО ИСИ ЕКИПМАНЛАРИ ВЕ КАЛИП САНАИ А.С. 
Еге Сербест Болоржи Акçау улица №: 144/1 Газиемир, Измир, Турция

Импортер:

ООО «Эм-Джи Русланд»,  
141400,  г. Химки, ул. Бутаково, д. 4

Фирма-производитель оставляет за собой право на внесение изменений  
в конструкцию, комплектацию и дизайн приборов.
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Электрические духовые шкафы

ДЛЯ ЗАПИСЕЙ
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Электрические духовые шкафы

ДЛЯ ЗАПИСЕЙ
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Электрические духовые шкафы

ДЛЯ ЗАПИСЕЙ
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СЕРВИСНАЯ КНИЖКА

МОДЕЛЬ

ТИП ИЗДЕЛИЯ

СЕРИЙНЫЙ НОМЕР

ДАТА ПРОДАЖИ

Уважаемый Покупатель !

Благодарим Вас за выбор продукции компании KUPPERSBERG.                                                   
Настоящим, компания KUPPERSBERG подтверждает, что приобретённая 
Вами техника изготовлена из высококачественных материалов при 
повышенном контроле качества продукции и отвечает всем техническим 
техническим и экологическим критериям, предъявляемым к домашней 
бытовой технике.
Данный товар сертифицирован на территории Российской Федерации.
Производитель обязуется обеспечить бесплатный гарантийный ремонт в 
течение всего гарантийного срока.             
Требования потребителя, соответствующие Законодательству РФ, могут 
быть предъявлены в течение 24 месяцев с Даты продажи изделия при 
условии, что недостатки в продукции не возникли вследствие нарушения 
покупателем правил пользования, транспортировки, хранения и иных 
действий пользователя или третьих лиц или обстоятельств 
непреодолимой силы (пожар, природная катастрофа и т.д.).                                                                                   
Гарантийное обслуживание осуществляется в уполномоченных
KUPPERSBERG авторизованных сервисных центрах. Ответственность за 
качество, сроки ремонта несут уполномоченные сервисные центры. 
Неисправные детали и узлы техники в гарантийный период заменяются 
потребителю на новые безвозмездно. 

М.П.
продавца
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ООО «КУППЕРСБЕРГ-СЕРВИС»                                             
Установка, гарантийное и послегарантийное обслуживание, продажа 
запасных частей по Москве и Московской области +7 (495) 236-90-67

Телефон горячей линии KUPPERSBERG:
8 (800) 250-17-18  (звонки для всех регионов РФ бесплатные)
Часы работы горячей линии:
понедельник-пятница с 9-00 до 18-00 без перерыва
Полный список авторизованных сервисных центров KUPPERBERG Вы 
можете найти на официальном сайте www.kuppersberg.ru  

СВЕДЕНИЯ О РЕМОНТАХ

Ремонт №1
Неисправность Выполненная работаДата ремонтаДата обращения Запасная часть

Ремонт №2
Неисправность Выполненная работаДата ремонтаДата обращения Запасная часть

Ремонт №3
Неисправность Выполненная работаДата ремонтаДата обращения Запасная часть
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Все условия гарантии регулируются действующим Законодательством РФ. 
Гарантийные обязательства не распространяются на технику с неисправностями, возникшими вследствие 
нарушения технологических требований, описанных в Инструкции по эксплуатации, в том числе:      
– нестабильности параметров электросети, установленных ГОСТ 13109-87, а также нестабильности уровня 

давления газа, согласно ГОСТ Р50696-2006;
– нестабильности водопроводной сети, установленных СНиП 2.04.02-84;
– на технику, используемую от целей, отличных от бытового пользования, а также технику, установленную в 

организациях любого типа собственности; 
– при наличии следов механических повреждений (трещины, сколы, царапины и пр.), связанных с причиной 

обращения;
– при наличии следов несанкционированного вскрытия или неквалифицированного ремонта третьими лицами 

(за исключением особых случаев, предусмотренных действующим Законодательством РФ); 
– при несоответствии данных о технике в Сервисной книжке и на оригинальной наклейке (шильде) на изделии;
– при неправильном подключении изделия, попадании внутрь изделия посторонних предметов, мелких 

деталей и фрагментов одежды или остатков пищи;
– при попадании на внутренние узлы и детали изделия посторонних жидкостей, насекомых или при наличии 

следов их жизнедеятельности; 
– вследствие образования на элементах изделия избыточного слоя накипи или иных отложений, вызванных 

повышенной жёсткостью воды;
– при обнаружении воздействия на внутренние и внешние элементы изделия агрессивных химических 

веществ, а также термического воздействия ;
– в случае, если изделие на момент визита уполномоченной сервисной службы KUPPERSBERG было в 

технически исправном состоянии

ГАРАНТИЙНЫЙ СЕРТИФИКАТ

Обратите особое внимание!

М.П.
продавца#1

Модель изделия

Серийный №

Дата продажи

М.П.
продавца#2

Модель изделия

Серийный №

Дата продажи

М.П.
продавца#3

Модель изделия

Серийный №

Дата продажи
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Товар получил без повреждений , претензий к внешнему виду и комплектности не имею

С условиями гарантийных обязательств KUPPERSBERG ознакомлен и согласен.  Полная, 
необходимая, достоверная информация о Товаре, Изготовителе, Продавце мною получена 

СВЕДЕНИЯ ОБ УСТАНОВКЕ
Заполняется лицом, осуществившем подключение (Установку)

(Фамилия, имя и подпись Потребителя)

(Фамилия, имя и подпись Потребителя)

Внимание: KUPPERSBERG настоятельно рекомендует доверять подключение (установку) приобретённого Товара специалистам Авторизованного 
сервисного центра KUPPERSBERG. При подключении изделия через АСЦ KUPPERSBERG, гарантийный срок исчисляется с Даты подключения 
(установки) изделия, но не более 3 месяцев с даты продажи. ООО «КУППЕРСБЕРГ-СЕРВИС» для Москвы и Московской области: +7 (495) 236-90-67, 
Пн-Пт: с 9-00 до 18-00. Оплата работ по подключению и настройке изделия осуществляется на основании прейскуранта платных услуг организации, 
осуществляющей подключение. Изготовитель не несёт ответственности за ущерб имуществу и здоровью граждан, возникший в связи с 
неквалифицированным подключением изделия третьими лицами. В случае возникновения поломки изделия вследствие описанных выше причин, 
ответственность за причинённый ущерб потребителю, а также за восстановление работоспособности изделия, несёт лицо, осуществлявшее 
подключение. Газовые варочные панели и духовки могут быть установлены только сертифицированным специалистом, имеющим соответствующий 
допуск на установку и проведение работ по газовому оборудованию. Гарантийное обслуживание осуществляется только при наличии отметки 
Организации, уполномоченной на проведение такого рода работ.

Уважаемый Покупатель !

Благодарим Вас за выбор продукции компании KUPPERSBERG.                                                   
Настоящим, компания KUPPERSBERG подтверждает, что приобретённая 
Вами техника изготовлена из высококачественных материалов при 
повышенном контроле качества продукции и отвечает всем техническим 
техническим и экологическим критериям, предъявляемым к домашней 
бытовой технике.
Данный товар сертифицирован на территории Российской Федерации.
Производитель обязуется обеспечить бесплатный гарантийный ремонт в 
течение всего гарантийного срока.             
Требования потребителя, соответствующие Законодательству РФ, могут 
быть предъявлены в течение 24 месяцев с Даты продажи изделия при 
условии, что недостатки в продукции не возникли вследствие нарушения 
покупателем правил пользования, транспортировки, хранения и иных 
действий пользователя или третьих лиц или обстоятельств 
непреодолимой силы (пожар, природная катастрофа и т.д.).                                                                                   
Гарантийное обслуживание осуществляется в уполномоченных
KUPPERSBERG авторизованных сервисных центрах. Ответственность за 
качество, сроки ремонта несут уполномоченные сервисные центры. 
Неисправные детали и узлы техники в гарантийный период заменяются 
потребителю на новые безвозмездно. 

Наименование организации,
выполнившей подключение

Фамилия, Имя специалиста,
проводившего подключение

Дата подключения
(установки)

Подпись специалиста,
проводившего подключение

М.П.
сервис-центра#1

Сервис-центр

Инженер, Ф.И.О., 
подпись

Дата ремонта

М.П.
сервис-центра#2

Сервис-центр

Инженер, Ф.И.О., 
подпись

Дата ремонта

М.П.
сервис-центра#3

Сервис-центр

Инженер, Ф.И.О., 
подпись

Дата ремонта



Â Kuppersberg
Â www.kuppersberg.ru
Â info@kuppersberg.ru

ВНИМАНИЕ! 
ГАРАНТИЙНЫЙ ТАЛОН НАХОДИТСЯ 
ВНУТРИ НАСТОЯЩЕГО РУКОВОДСТВА. 
ПРОИЗВОДИТЕЛЬ НАСТОЯТЕЛЬНО 
РЕКОМЕНДУЕТ СОХРАНЯТЬ НАСТОЯЩЕЕ 
РУКОВОДСТВО В ТЕЧЕНИЕ ВСЕГО 
СРОКА ПОЛЬЗОВАНИЯ ИЗДЕЛИЕМ.
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